
11 Betriebe 
stellen ihre 

besten Lemberger 
zur Verkostung

Catering: 
Zinser’s Flämmle, 

Neipperg

Die 11 Weinbau-Betriebe

Partner

Haberschlacht

Schwaigern

Stetten a.H.

293
Leingarten

Brackenheim

        21.04.2024  

        12–18 Uhr 

      Burg Neipperg  

Stockheim

Nordheim

Nordhausen

Brackenheim

Neipperg

Auffahrt zur Burg über 
die Schwaigerner Straße

SPEISEKARTE
für unseren Abhol-
und Lieferservice

Gerne können Sie auch den 
passenden Wein zu Ihrem 
Essen mitnehmen!
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SSUUPPPPEE//VVOORRSSPPEEIISSEE BBEEIILLAAGGEENN
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Zinsers GmbH Tel.: 07135/9387060 Sitz der Gesellschaft 74336 Brackenheim
Leintalstraße 15 Mobil: 0170/8100520 Registergericht Stuttgart HRB 10 82 93
74336 Brackenheim-Neipperg info@zinsersflaemmle.de St.-Nr.: 65205/96975

www.zinsersflaemmle.de Geschäftsführer: Thomas Zinser

WICHTIGE 
INFO´S!

Abholung & Lieferung zu unseren Öffnungszeiten und gerne auch nach Absprache
Samstag 17 – 19.30 Uhr & Sonntag 11 – 14 Uhr 
Wir liefern ab einem Mindestbestellwert von 40 € im Umkreis von 10km frei Haus (unser Fahrer 
freut sich über ein kleines Trinkgeld)
Kontakt für Ihre Bestellung: Telefon: 07135/9387060  Mobil: 0176/23863236 oder 
0170/8100520 E-Mail: info@zinsersflaemmle.de
Abholpreis abzgl. 10% Rabatt (Preise inkl. gesetzl. MwSt.)

Geschmorte Ochsenbäckle mit Spätzle und 
Wintergemüse (GL,EI, SL)     19,50

Flämmle Leibgericht                         
(Landschweinfilet und kleiner Zwiebelrostbraten  

mit Soßenduett, hausgem. Schupfnudeln,        
Spätzle und Maultäschle) (MI,EI,GL,2,7)    20,-

Landschweinschnitzel mit Kartoffelscheitle (GL,EI) 15,-

Rehbraten vom Heuchelberger Wald 
mit Serviettenknödel und Blaukraut           

(GL,EI,MI,5)     22,-

Winterliche Gemüse-Käsespätzle (GL,EI,MI,) 12,-

Indisches Zweierlei
Murgh Tandoori (gegrilltes Hähnchen) mit Dipp, 
Kozhi Kari (Hähnchen in armoatischer Soße) mit 

Reis und Paratha (südindisches Brot)   19,-
(GL,MI,ER,SC)

Zweierlei Vegetarisch
Sabzi Khorma + Kadai Paneer

mit Reis und Paratha (südindisches Brot), 
vegan (GL,EI,MI,ER,1)   18,-

Mango-Süßkartoffelsuppe, vegan 5,50

Confierte Tomaten mit Oliven-Walnuss-Pesto
an Ziegenkäsemousse (GL,SC, 5) 7,50

Spätzle (GL,EI)    3,50
Spätzle mit Soße (GL,EI)   4,-

Kleiner winterl. Salat (GL,SC,5)    4,50

Apfelcrumble mit Vanillesoße (GL,MI)   5,50

Yel Adai
(Kokosnuss- und Ananaspfannkuchen 

mit Rosinen) vegan (GL) 4,50

Kinderschnitzel mit Spätzle & Soße (GL,EI) 7,50

Zusatzstoffe/Allergene; GL=Gluten, EI=EI ER=Erdnüsse, MI=Milch, SL=Sellerie, SC=Schalenfrüchte (Walnüsse, Cashewkerne), 1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 5=geschwefelt, 7=Phosphat
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just rot, just trocken, just LEMBERGER

Eintritt:
20 Euro pro Person für die 
Weinproben, inkl. Ensinger 
Mineralwasser und Brot

Tickets:
erhältich an der Kasse vor Ort

Veranstaltungsort:
Burg Neipperg
Burg 1, 74336 Brackenheim

Kontakt:
Moritz Alt 
Weingut Wolfgang Alt
info@wolfgangalt-weingut.de
07135 / 936514 

Auf einem abgesonderten Bergsporn 
oberhalb des Kiesbachs und des 
Ortes Neipperg thront seit dem  
12. Jahrhundert die Burg Neipperg. 
Die Anlage ist seit ihrer Entstehung im 
Besitz des Adelsgeschlechts der Burg 
und wird seit über 800 Jahren durch 
diese verwaltet. Heute beherbergt sie 
das Weingut Graf Neipperg.

11 Betriebe präsentieren ihre 
besten Lemberger im histori-
schen Ambiente der Burg  Neip - 
perg. Probieren Sie die Vielfalt 
des Lembergers und lassen Sie 
sich von den unterschiedlichen 
Facetten überraschen.

Zehn Württemberger Weingüter, 
Kellereien und eine Genossenschaft 
laden zu einer ganz besonderen 
Verkostung ein: der erstmalig statt-
findenden just LEMBERGER. Aus-
schließlich qualitativ hochwertige, 
trockene Rotweine der Rebsorte 
Lemberger werden präsentiert und 
nur die absoluten Spitzenweine der 
elf Betriebe werden zur Verkostung 
ausgeschenkt. 

Der Lemberger ist die Paradereb-
sorte aus Württemberg und bietet 
ein Potential wie fast keine andere. 
Diese Vielfalt wollen die 11 renom-
mierten Lemberger-Produzenten 
deutlich machen – vom VDP-Wein-
gut bis zum Naturwein-Betrieb. 
Probieren Sie die unterschiedlich-
sten Lemberger und erleben einen 
Tag im Namen der wichtigsten 
württembergischen Rebsorte!

So 21.04.2024 / 12–18 Uhr

Die Veranstaltung findet in den 
historischen Räumlichkeiten der 
Burg Neipperg statt. Auch für das 
leibliche Wohl ist bestens gesorgt. 
Das Team von Zinser’s Flämmle aus 
 Neipperg wird die Veranstaltung 
mit leckeren Köstlichkeiten aus 
regio nalen Zutaten bewirten.


